
CURRIES 
All curries served with rice & a pappadum 
E1 (GF) Chicken Thai Green Curry 

Or Fish Thai Green Curry 
Authentic curry with a touch of coriander, spring 
onions, lemongrass, broccoli & sliced bamboo with 
coconut milk 

E2 (V)(GF) Vegetarian Thai Green Curry 
Authentic curry with a touch of coriander, spring 
onions, lemongrass, broccoli, capsicum, carrot, 
snow peas, bokchoy & sliced bamboo with coconut 
milk 

E3 (GF) Thai Red Curry Beef 
Or Thai Red Curry Chicken 
Authentic curry with a touch of coriander, spring 
onion, lemongrass, sliced bamboo, tender beef or 
chicken & capsicum 

E4 (GF) Lamb Curry 
Backstrap lamb tender & lean cooked in an 
authentic Indian gravy & served with potatoes 

E5 (GF) Devil Curry (Beef Vindaloo) 
Tender topside beef cooked with chilli, Indian herbs 
& spices in a gravy sauce 

E6 (GF) Meatball Curry Beef 
Topside beef mince balls cooked in a spicy Indian 
sauce 

E7 (GF) Beef Madras 
Diced tender topside beef cooked in a rich southern 
Indian gravy sauce 

E8 (GF) Pepper Chicken (Indian Stir Fry) 
Lean tender chicken tossed in black pepper, onions, 
vinegar & garnished with spring onions 

E9 (GF) Butter Chicken 
Marinated grilled chicken cooked in a creamy 
tomato & butter sauce with Indian herbs 

E10 (GF) Indian Fish Curry 
Butterfish in an authentic Indian curry & cream 
sauce served with tomato pieces 

E11 (V)(GF) Vegetable Curry 
A mild Indian sauce with carrots, cauliflower, beans 
& peas 

E12 (V)(GF) Dhal 
Delicious yellow lentils cooked with a touch of curry 

E14 (V)(GF) Vegetarian Thai Red Curry 
Authentic curry with a touch of coriander, 
lemongrass, broccoli, capsicum, carrot, snow peas, 
bokchoy & sliced bamboo with coconut milk. 

Dinner & Movie Deal 
Licenced Curry and Noodle Café 
(V) Vegetarian Option (GF) Gluten Free 

Very Mild 

Mild 

Medium 

Hot 

Very Hot 

WHITE WINES 
The Pawn Pinot Grigio (Adelaide Hills) 
Fishbone Classic White (W.A.) 
DiGiorgio Sterita Unwooded Chardonnay (Limestone Coast) 
Seppelt Stony Peak Chardonnay (Blend of Regions) 

RED WINES 
Whistler Rose (Barossa Valley) 
DiGiorgio Frank Cabernet Merlot Shiraz (Limestone Coast) 
Rosemount Estate Cabernet Merlot (McLaren Vale) 

SPARKLING WINES 
Mt Jagged Sparkling White (Le Blanc) (Southern Fleurieu) 
Mt Jagged Sparkling Red (Southern Fleurieu) 

BEER 
Cascade Premium Light, Coopers Light, Hahn Light 
West End Draught, Victoria Bitter 

MILKSHAKES 
Chocolate, Strawberry, Caramel, Banana 

MANGO LASSIE 
Yoghurt & Mango 
Plain Lassie 

JUICES 
Apple, Orange, Pineapple, Tomato, Tropical, Apple & 
Mango, Apple & Guava, Apple & Pear 

SOFT DRINKS 
Coke, Diet Coke, Lift, Sprite, Soda Water, Fanta, Coke 
Zero, Raspberry, Lemon, Lime & Bitters, Schweppes 
Bitter Lemon, Sparkling Mineral Water, Schweppes Dry 
Ginger Ale, Indian Tonic Water, Stone Mountain Natural 
Spring Water, San Pellegrino Sparkling Water, 
Bundaberg Ginger Beer 

COFFEE 
Flat White, Cappuccino, Latte, Short Black, Macchiato, 
Long Black, Chai Vanilla Latte 

HOT CHOCOLATE 

TEA 
English Breakfast, Lipton Regular, Green Jasmine, 
Green, Chamomile, Pure Peppermint, Lemon Twist, 
Herbal, Chai Vanilla 

Deal includes movie ticket and dinner with 
starter, main, plus a glass of wine, beer or cold 

drink listed below. 

STARTERS 
A1 (V)Samosas (2) 

Pastry triangles with lightly spiced potato, carrots & 
peas served with sweet chilli sauce 

A2 (V)Spring Rolls (2) 
Vegetarian or Chicken . A mix of cabbage, carrot & 
peas. Served with sweet chilli sauce 

A3 (V)Curry Puffs (2) 
Potatoes, peas, carrot, corn & curry served with 
sweet chilli sauce 

A4 (V)Vegetarian Cold Roll 
Bean sprouts, shredded carrot, cucumber, coriander 
& peanuts served with sweet soy sauce 

NOODLES 
D1 Chicken Laksa 

Hokkien & vermicelli noodles, fish cake,  ground dried 
prawns & tofu in a spicy coconut milk broth 

D3 (V) Hokkien Noodles 
Hokkien egg noodles, egg, prawn, fish cake,  carrot, 
capsicum, cauliflower, peas, beansprouts & bokchoy 

D4 (V) Kway Teow 
Flat rice noodles, chicken, bbq pork sausage, 
bokchoy, bean sprouts, egg & sweet soy sauce, 
garnished with spring onions 

D5 (V) Indian Mee Goreng 
Hokkien noodles, egg, lamb, cauliflower, carrots, 
capsicum, peas, bokchoy & beansprouts with a 
touch of curry 

D6 (V)(GF) Pad Thai Noodles 
Rice noodles, chicken, ground dried prawns, eggs, 
bean sprouts, topped with fresh crushed peanuts & 
garnished with coriander 

D7 (V) Singapore Noodles 
Vermicelli noodles, chicken, bbq pork sausage, egg, 
capsicum, broccoli, carrot, bokchoy & beansprouts 
in sweet soy sauce 

STIRFRIES (Includes a serve of rice) 
F1 (V) Green Stir Fry 

Selection of fresh crispy broccoli, capsicum, carrot, 
zucchini, bokchoy, snow peas & beansprouts 

F3 Chicken or Beef Basil 
Lean chicken or sliced topside beef with fresh green 
vegetables, basil & garlic with a touch of chilli


